MERLOT ROSE

A
L’ALARIC

N°24 Rosé
Vin de France Merlot Rosé

Sec ——_— Doux
Fruité Trés fruité

Vil — Rond

Cépages :
K Merlot Rosé

Degré

%vol
12,5 % @

’\{7 Rendement
f 45HI/Ha

Terroir - sol :
Argilo-calcaire

&’i Dégustation :
Ce rosé de Merlot se distingue par sa gourmandise en
bouche. Il déploie des notes de fruits a chair blanche
et de pamplemousse. Cette cuvée est portée par une

belle tension et une finale salivante. '
!l# Met / vin : @
Idéale a I'apéritif ou sur des brochettes de

viandes blanches. Accompagnera idéalement
aussi salades et pizzas.

T° de service
10° et 12°

Conservation
2a3ans

Traditionnelle avec matitrise des
températures a 17°

Elevage
Cuve

Conditionnement

Bouteille “SARA” 75 cl. Carton de
6 bouteilles debouts, palette de
480 bouteilles.
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