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Chardonnay

13°

70 Hl/Ha

Argilo-calcaire

D’une robe jaune pâle, ce millésime reflète 
parfaitement l’expression des agrumes avec une 
finale de fruits secs. Son nez vif et fruité évoque le 
pamplemousse mêlé à des notes tropicales. 
Son intensité aromatique est portée par une belle 
fraîcheur fruitée et florale

Ce vin accompagnera parfaitement une plancha de 
poisson, des plats asiatiques épicés mais aussi des 
fromages à pâte molle

14°

À boire jeune

Pressurage direct et égouttage des raisins et 
fermentation à 16°

Cuve traditionnelle

Bouteille de Bourgogne 75 cl, carton de 6 bouteilles, 
palette de 630 bouteilles


