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LES VIGNOBLES
DE L’ALARIC

CEPAGES

Chardonnay

DEGRE

13°

RENDEMENT

70 HI/Ha

SENTIERS DU SUD .

Fruité

CHARDONNAY i
IGP PAYS D’0OC

ACCORD METS-VIN

Ce vin accompagnera parfaitement une plancha de
poisson, des plats asiatiques épicés mais aussi des
fromages a pate molle

SERVICE

14°

TERROIR-SOL

Argilo-calcaire

CONSERVATION

A boire jeune

DEGUSTATION

D'une robe jaune péle, ce millésime reflete
parfaitement 'expression des agrumes avec une
finale de fruits secs. Son nez vif et fruité évoque le
pamplemousse mélé a des notes tropicales.

Son intensité aromatique est portée par une belle
frafcheur fruitée et florale

LES VIGNOBLES DE L’ALARIC 0468790076
1rue de I'artisanat,
11700 Capendu

servicecommercial@vignobles-alaric.com

www.lesvignoblesdelalaric.com

VINIFICATION

Pressurage direct et égouttage des raisins et
fermentation a16°

ELEVAGE

Cuve traditionnelle

CONDITIONNEMENT

Bouteille de Bourgogne 75 cl, carton de 6 bouteilles,
palette de 630 bouteilles

CHARDONNAY

Doux
Tres fruité

Rond




