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Marselan

14°

45 Hl/Ha

Argilo-calcaire

Ce vin présente une belle robe rubis profond. 
Son nez est fruité et floral. Cette cuvée offre un vin 
complexe et parfumé aux tanins fondus. En bouche, 
il mêle des notes de cacao, de cassis, de figue et 
d’épices. Il accompagnera à merveille les viandes 
grillées, les plats en sauce et les fromages

Il accompagnera très bien les viandes grillées, les 
plats en sauce et les fromages

13°

2 à 3 ans

Égouttage et pressurage directs des raisins, 
fermentation à 16°

Cuve traditionnelle

Bouteille de Bourgogne 75cl, carton de 6 bouteilles, 
palette de 630 bouteilles


