SENTIERS DU SUD i Corsé

Fruité Epicé

Lva PINOT NOIR Souple Tannique
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CEPAGES ACCORD METS-VIN

Pinot Noir Ce Pinot Noir accompagnera a merveille une grande
varieté de plats. Voici quelques accords parfaits :
porc grillé ou réti, saumon et autres poissons gras,

DEGRE ainsi que plats végétariens, fromages..
13°
SERVICE
RENDEMENT 13°
70 HI/Ha
CONSERVATION
TERROIR-SOL 2a3ans
Argilo-calcaire
VINIFICATION
DEGUSTATION Vinification traditionnelle puis pré-fermentation a
froid
D'une robe rubis généralement claire a moyenne, le
Pinot Noir peut présenter une certaine transparence ,
gréce a sa peau fine. Le nez se caractérise par des ELEVAGE
ardbmes de cerise et des notes épicées (clou de
girofle et cannelle). En bouche, notre Pinot Noir est Cuve traditionnelle
moyennement corsé et d’une texture onctueuse.
Son profil aromatique refléte les arbmes, mettant en
valeur les fruits rouges, notamment la cerise ou le CONDITIONNEMENT
kirsh. L'acidité vive apporte de la fraicheur, tandis
que les tanins sont souples et soyeux Bouteille de Bourgogne 75 cl, carton de 6 bouteilles,
palette de 630 bouteilles
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