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@ Terroir - sol : Vinification
Argilo calcaire Egouttage et pressurage direct
des raisins, fermentation a 16°

%f; Dégustation :
Ce vin a la robe rose pale offre des notes de
fruits rouges et d'agrumes, Il délivre une l Elevage
bouche ronde avec une finale acidulée, Il Cuve traditionnelle
s'accordera trés bien avec les viandes
blanches et les grillades,
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Bouteille type Bourguignonne 75
cl. Carton de 6 bouteilles, palette
de 480 bouteilles.
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