Léger Corsé

Sentiers du Sud - Sauvignon s epice
IGP Pa.ys d,oc Souple Tannique
.o‘:-:f Cépages: &E Service :
% Sauvignon 10°-12°
@ Degré : @ Conservation :
12.5° Ta2ans
/‘{' Rendement : Vinification :

/ 70 HI/Ha Egouttage et pressurage direct des raisins,
Sentlors dis Sudd fermentation a 16°
@ Terroir - sol :

SAUVIGNON Argilo-sableux

LRI

Elevage :
Cuve traditionnelle

O m=

Conditionnement :
Bouteille Bordelaise 75 cl. Carton de 6 bouteilles,
palette de 600 bouteilles.

\g@ Dégustation :
Robe rubis, un nez fruité, une bouche avec une
bonne intensité aromatique qui se distingue par
son équilibre et sa fraicheur.

Y”‘J Met / vin::
Il accompagnera parfaitement vos apéritifs et les
fruits de mer.
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