SEIGNEUR DE
MIRAMONT

LALARIC

Seigneur de Miramont rouge
IGP Aude Coteaux de Miramont

Léger pnn Corsé
Fruité mes Epicé

Souple Tannique

%vol

Cépages :
Merlot, Cabernet Sauvignon

Degré
14%

Rendement
70 HI/Ha

Terroir - sol :
Argilo-calcaire

Dégustation :

Belle robe profonde. Nez riche, fruits rouges.

La bouche est gourmande, dense et
équilibrée

Met / vin :

Charcuterie traditionnelle, ainsi que tout
type de viande

LES VIGNOBLES DE L’'ALARIC

1, rue de I'Artisanat
11700 CAPENDU

=

T° de service
14° C

Conservation
A boire jeune

Vinification

Thermo vinification avec 6 a 8
semaines de macération a chaud.
Puis assemblage en cuve avec
vendange fraiche, 5 semaines de
cuvaison

Elevage
Cuve traditionnelle

Conditionnement

Bouteille bourguignonne 75 cl,
carton de 6 bouteilles et palette
de 630 bouteilles

Tel : 04 68 79 00 76

Mail : service.commercial@yvignobles-alaric.com
www.lesvignoblesdelalaric.com




