Léger Corsé

Chateau de Comigne Frune Epc
AQOP Corbiéres Souple Tannique
e |
5% Cé : Service :
& épages ser

Syrah, Grenache, Carignan
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Conditionnement :
Bouteille Bordelaise 75 cl.
Carton de 6 bouteilles, palette de 600 bouteilles.

Dégustation :
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D’une robe rubis soutenue, ce vin s’exprime avec
puissance. Des tannins soyeux enveloppent le
palais avec une belle persistance aromatique :
fruits mars, confiture de pruneaux, notes fraiches
d’épices et de Garrigue.

Y”‘J Met / vin:

Il s’accordera parfaitement avec toutes les viandes
rouges, plats en sauces et fromages.
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