N°22 Alicante rosé Liger Cors

Vin de France el i
Souple Tannicue
._.'Y; Cépages : &: Service :
“ Alicante rosé 12.5
@ Degré : @ Conservation :
12° A boire jeune
a” Rendement: ‘ Vinification :
’,{ 65 HI/Ha Egouttage et pressurage direct des raisins,
fermentation a 16°
@ Terroir - sol : )
Argilo-calcaire Elevage :

Cuve traditionnelle
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Dégustation : .
48@ Rosé pale aux nuances bleutées intenses. Le nez Conditionnement :
exalte des arémes gourmands de fruits rouges et Bouteille « Sarah »75 cl. Carton de 6 bouteilles,
de bonbons anglais. La bouche est fruitée avec palette de 480 bouteilles.
des notes de cassis et de fleur de violette, le tout
porté par un bel équilibre.

Ahcante rosé .
VIN DE FRANCE YU‘] Met / vin :

“ Idéal en apéritif ou pour accompagner tous vos
CALARIC repas festifs.
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