Léger Corsé

Fruité Epicé

Pour elle
Vin de France

Souple Tannique

.‘\-:f Cépages: &E Service:

b Syrah 14°

@ Degré : @ Conservation :
13° 1-2 ans

/‘{' Rendement : Vinification :

/ 70 HI/Ha Egouttage et pressurage direct des raisins,

fermentation a 16°
@ Terroir - sol :
Argilo-Sableux

Elevage :
VIN DE FRANCE Cuve traditionnelle
&> \%@ Dégustation :

Cette cuvée issue d'une sélection de Syrah, se
distingue par sa robe rose vif et brillante. En bouche,

elle se révele élégante et fruitée.

Conditionnement :
Bouteille Bordelaise, carton de 6 bouteilles,
palettes de 600 bouteilles.

O us

Y”‘J Met / vin :
Sa fraicheur et sa vivacité la rendent incontournable
lors de vos apéritifs ou pour accompagner vos

grillades.
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